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Op zoek naar
een biologische
kerst? Denk aan
Martijn. Zijn
specialiteit is
de Nederlandse
en ltaliaanse
keuken, zoals een
spelt caprese of
verse lasagne met |
groentes uit eigen
moestuin. Twee
of tweehonderd
man? Martijn
draait er syn
hand niet voor
om, mits in de
Randstad. Bonus:

Martijn doet niet PEPLIN .
alleen de afwas, ~ VAN DER HOEVEN
hij dwetlt ook De Amsterdamse Pepijn is autodidact
de keulenoloer. en heeft als motto: ‘Ook al is het goed,

Prijzen vanaf

€ 55 pp. Mar-

tiinpostma.nl,
boerinendekok.nl
e Franse en Italiaanse keuken als spe-

er valt altijd wat te verbeteren.’ Hij
maakt kunstwerkjes met producten
van eigen bodem en heeft ook de

cialiteit. Pepijn rijdt voor jou het hele
land door en gaat pas weg als je een
geweldige avond hebt gehad. Menu-
prijzen vanaf € 32,50 pp, maximaal
150 personen. Pepijnskitchen.nl

" Hanne Bijl
Eten doe je ook met je ogen, vindt Hanne en dus
Zijn de smakelijle gerechten die ze bij je thuis kookt |
een schilderijtje. Ze komt met haar bedrijf bij de |
mensen thuis in Amsterdam, maar is ook niet te
beroerd om naar het hoge noorden of verre zuiden
af te reizen. Hannes specialiteit: de klassieke keu-
ken gecombineerd met invloeden wit de hele wereld. *
Ze doet 00k de afwas. Prijzen: € 50 pp voor een
J-gangendiner inclusief amuse. Uit-gekookt.nl

s

.

TEKOOP

Krijg je rode vlekken in je nek van een
culinaire kerst? Red selecteerde 6 thuiskoks
die je al het werk wit handen nemen.

COEN
HAMMING

Wie geen zin heeft

in experimentele
minihapjes, is
bij Coen aan het
juiste adres. Hij
maakt chic en
luxe eten zonder
gedoe. Zijn keuken
en werkgebied
strekken zich ver
buiten de Hollandse
grens uit. Azia-
tisch? Marokkaans?
Japans? Coen kan
het. Vanaf € 500
voor 8 personen.

Coenskeuken.com

Kerstcateraars

Andy Hemelaar

Andy staat al meer dan de helft van zijn leven

achter de pannen en is apetrots op zijn kakelverse,

hemelse visgerechten. Inkoop, afwas, zijn eigen
servies: Andy zorgt ervoor. Hij dekt zelfs je tafel.
Een wereldse keuken binnen handberetk, tenmin-
ste, zo'n 60 km rondom Capelle aan den [Fssel.
Vanaf € 60 pp. Hemelsthuisdiner.nl

HAYKE VAN
DOMMELEN
Hayke van Dommelen
kookt sinds haar 13de,
maar officieel sinds 2002.
Ze werkt graag met de beste
vergeten stukken van het rund —
sukade, bavette, staartstuk — en
is volgens intimi zeer creatief met
wasabi. Fijne bijkomstigheid: ze gaat
niet weg voor alles opgeruimd is!
Overigens kun je ook met een hele
club bij Hayke zelf aankloppen, ze
heeft een speciaal plekje voor zo’n
40 personen aan de Zaan. Prijzen:
vanaf € 75 pp. Haykekookt.nl en
kookaandezaan.nl
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